& Datum aanschaf pakket

TRIPEL

Datum brouwdag

Date d'achat du colis

Date du jour de brassage

Datum bottelen

SREN

MAISCHSCHEMA (pirs

mout + Moutmix)

Gemeten

Gepland

Liter maischwater

5 liter

S Date de mise en bouteille

s

SCHEMA DEMPATACE

FRFYIRE LV AR A R A

(Pilsner malt + Mix de malt)

Mesuré Planifié

Liter spoelwater

2 liter

Litres d'eau d'empatage

5 litres

Temperatuur

Tijd

Litres d'eau de ringage

2 litres

Beta-amylase

62°C

20 minuten

Température Durée

Beta-amylase

67°C

30 minuten

Béta-amylase

62°C 20 minutes

Alfa-amylase

72°C

15 minuten

Béta-amylase

67°C 30 minutes

Uitmaischen

KOOKSCHEMA

78°C

Gemeten

5 minuten

Gepland

Alpha-amylase

72°C 15 minutes

Liter voor koken

5,5 liter

Inhibition enzymatique

78 °C 5 minutes

Mesuré Planifié

Kooktijd

65 minuten

Litres avant la cuisson

5,5 litres

Hopgift 1+2

50 minuten

Temps de cuisson

65 minutes

| Ajout de houblon 1+2

50 minutes

Hopgift 3

15 minuten

Rietsuiker

15 minuten

4 Ajout de houblon 3

15 minutes

{ Glucose

15 minuten

Sucre de canne

15 minutes

¥ Liter na koken

5 liter

Glucose

15 minutes

Litres aprés cuisson

5 litres




Kaufdatum des Pakets

.| Datum des Brautags

8 Datum des Abfiillens

o e d AR L o

- MMSGHVERFAHREN (F;ilsner Malz + Malzmix)

Gemessen Geplant | -

' Liter Maischwasser 5 Liter

™ Liter Spiilwasser 2 Liter

Temperatur Zeit
Beta-Amylase 62 °C 20 Minuten
Beta-Amylase 67°C 30 Minuten
Alpha-Amylase 72 °C 15 Minuten

| Ausmaischen 78 °C 5 Minuten

LELF TE VOORZIEN

*  Kookketel 10 liter (indien mogelijk 2)
¢ Groot vergiet

e Spatel

e Flessen om af te vullen

KOCHPLA :
A PREVOIR SOI-MEME

e Cuve de brassage de 10 litres (si possible 2)
e Grande passoire

Gemessen Geplant

Liter vor dem Kochen 5,5 Liter

Kochzeit 65 Minuten : . e Spatule
N ¢ Bouteilles a remplir
Hopfengabe 1+2 50 Minuten #
1 Hopfengabe 3 15 Minuten ; SELBST BEREITZUSTELLEN
. Rohrzucker 15 Minuten ¢ Kochkessel 10 Liter (nach Maglichkeit 2)
- *  Grofes Sieb
Glukose 15 Minuten - . Spatel

Liter nach dem Kochen 5 Liter y ¢ Flaschen fiir das Abfiillen




