INSTRUCTION
ANUAL

BREW MONK
CONICAL FERMENTER

ltem N° .:1017.070.30
Volume: Up to 32 litre
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EN - Instruction Manual Brew Monk

Thank you for purchasing the Brew Monk™ Conical Fermenter.
Note: it is important to follow the installation instructions below.
Read all the instructions carefully and keep this manual for future reference.
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Instruction Manual Brew Monk - EN

Install the thermowell. Make sure the nut is screwed on properly. Install the black rubber. Insert the
thermometer.

Put the ball-valve into the provided hole on the conical bottom and tighten it with a M12 nut. It is located
at the front of the fermenter, on the conical part as shown. Tip: insert the rotating arms into the valve
inlet as shown, the racking arm direction can be adjusted by rotating the ball-valve during fermentation.

Seal the strainer valve with some PTFE tape (not included), screw the strainer valve onto strainer pipe as
shown. Tip: make sure the PTFE tape is sealed enough to prevent leakage.

Attach 3 detachable stands with M6 screws and M6 nuts.
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FERMENTATION PREPARATION

* Itis very important to prepare and clean the fermenter and accessories before fermentation. We
recommend using cleaning agents like Chemipro Wash and Chemipro San.

* Please fill the fermenter with water up to top and make sure there is no leakage before transferring
the wort to fermenter.

* Do not overfill the fermenter (not more than 30 litres of wort), ensure that there is enough headspace
to prevent blow-off.

* Fill the airlock with a small amount of water and put it into the lid, as shown.

The fermenter must be positioned on a stable, secure and horizontal support structure prior to use.

AFTER FERMENTATION

* |tis very important to clean the fermenter and accessories after every use; the dry ingredients may
stick to the metal. We recommend using a cleaning agent such as Chemipro Wash.

* Do not use any sharp metal utensil to remove any residue. Use a soft cloth or soft scouring pad to
clean the inside of the boiler.

e Suitable cleaning products can be used; we recommend Chemipro Wash and Chemipro San.

* Store the fermenter in a dry place.




Gebruiksaanwijzing Brew Monk - NL

Bedankt voor de aankoop van het conische gistingsvat Brew Monk™.
Opmerking: het is belangrijk om onderstaande installatie-instructies op te volgen.
Lees alle instructies grondig door en bewaar deze gebruiksaanwijzing voor latere raadpleging.

Onderdeel Hoeveelheid Onderdeel Hoeveelheid

: . M12-
Waterslot —— P 1 spanmoer 1

e voor bolkraan

ks 7
Stop voor ! 1 Roteerbare 1
waterslot hevelarm /

3/4”

Thermometer 1 koppelkraan 1
0-ring
thermometer 1 ctf’::embare 3
(zwart)
M10-moer voor 1 M6-schroef 12
thermometer
Bolkraan + 1 M6-moer 12

0-ring (zwart)

Thermowell mm 1



NL - Gebruiksaanwijzing Brew Monk

Installeer de thermowell. Controleer of de moer goed is vastgeschroefd. Plaats het zwarte rubber.
Bevestig de thermometer.

Plaats de bolkraan in de daartoe bestemde opening op de conische bodem en draai ze vast met een
M12-moer. De opening bevindt zich aan de voorkant van het gistingsvat op de conische bodem, zoals op
de foto wordt getoond. Tip: plaats de roteerbare hevelarm in de inlaat van de klep, zoals op de foto wordt
getoond. De richting van de hevelarm kan worden aangepast door de bolkraan tijdens de vergisting te
draaien.

Dicht de schroefkoppeling af met wat teflontape (niet inbegrepen) en schroef de koppelkraan vast op de
schroefkoppeling, zoals op de foto wordt getoond. Tip: zorg ervoor dat de teflontape voldoende afdicht
om lekken te voorkomen.

Maak 3 afneembare voeten vast met M6-schroeven en M6-moeren.




Gebruiksaanwijzing Brew Monk - NL

VOORBEREIDING VAN DE VERGISTING

Het is uitermate belangrijk om het gistingsvat en de toebehoren voor te bereiden en te reinigen
voordat je met de vergisting van start gaat. We raden aan om schoonmaakmiddelen als Chemipro
Wash en Chemipro San te gebruiken.

Vul het gistingsvat tot boven met water en zorg ervoor dat er geen lekkage is voordat je het wort
overbrengt naar het gistingsvat.

Vul het gistingsvat niet te vol (niet meer dan 30 liter wort) en zorg ervoor dat er voldoende
bovenruimte over is om overschuimen (blow-off) te voorkomen.

Vul het waterslot met een kleine hoeveelheid water en bevestig het in het deksel, zoals op de foto
wordt getoond.

¢ Sluit het deksel af met 4 klemmen.

e Het gistingsvat moet voor gebruik op een stabiele, veilige en horizontale ondergrond worden
geplaatst.

NA VERGISTING

* Hetis uitermate belangrijk om het gistingsvat en de toebehoren na elk gebruik te reinigen;
droge ingrediénten kunnen namelijk aan het metaal blijven kleven. We raden aan om een
schoonmaakmiddel als Chemipro Wash te gebruiken.

* Gebruik geen scherpe metalen voorwerpen om resten te verwijderen. Gebruik een zachte doek of
zacht schuursponsje om de binnenkant van de ketel te reinigen.

* Gebruik enkel geschikte schoonmaakmiddelen; wij raden Chemipro Wash en Chemipro San aan.

* Bewaar het gistingsvat op een droge plek.



FR - Mode d’emploi Brew Monk

Merci d’avoir choisi la cuve de fermentation conique Brew Monk™,
Remarque : il est important de suivre les instructions d’installation fournies ci-dessous.
Veuillez lire attentivement les instructions et conserver ce mode d’emploi afin de pouvoir le consulter

ultérieurement.
Composant Quantité Composant Quantité
Contre-écrou '
Barhoteur e 1 [l sortago 1
- robinet 4 boule
Bec de

Bouchon de

1 soutirage ' 1
barboteur pivotant /

N Vanne filtre

Thermometre 1 3/4” 1
Joint
torique du 1 Pied 3
thermomeétre détachable
(noir)
M10 contre-
écrou de .
serrage pour le 1 VisMé 12
thermomeétre
Robinet a
boule + 1 Contre-écrou 12
Joint torique M6
(noir)
Thermowell 1



Mode d’emploi Brew Monk - FR

Installez le thermowell. Assurez-vous que le contre-écrou est correctement vissé. Installez le caoutchouc
noir. Insérez le thermomeétre.

Placez le robinet a boule dans le trou prévu du fond conique et fixez-le a I'aide d’un contre-écrou M12. Ce
trou est situé a I'avant de la cuve de fermentation, sur la partie conique, comme indiqué. Conseil : insérez
le bec pivotant dans I'entrée du robinet, comme indiqué, I'orientation du bec de soutirage pouvant étre
ajustée en faisant pivoter le robinet a boule pendant la fermentation.

Fermez la vanne filtre de maniére hermétique a I'aide d’un ruban PTFE (non inclus) et vissez la vanne
filtre sur le tuyau filtre, comme indiqué. Conseil : assurez-vous que le ruban PTFE est correctement placé
pour éviter les fuites.

Fixez les 3 pieds détachables a I'aide des vis M6 et des contre-€crous M6.




FR - Mode d’emploi Brew Monk

PREPARATION DE LA FERMENTATION

* |l esttrés important de préparer et de nettoyer la cuve de fermentation et les accessoires avant la
fermentation. Nous vous recommandons d’utiliser des produits de nettoyage tels que Chemipro
Wash et Chemipro San.

* Remplissez la cuve de fermentation jusqu’en haut avec de I'eau et assurez-vous qu’il n’y a pas de
fuite avant de transférer le moQt dans la cuve de fermentation.

* Ne remplissez pas trop la cuve de fermentation (pas plus de 30 litres de modt) et veillez a ce qu’ily
ait assez d’espace libre pour empécher tout soufflage.

e Remplissez le barboteur avec un peu d’eau et placez-le dans le couvercle, comme indiqué.

* Avant utilisation, placez la cuve de fermentation sur une structure horizontale stable et sécurisée.

APRES LA FERMENTATION

e |l esttrés important de nettoyer la cuve de fermentation et les accessoires aprés chaque utilisation.
Des résidus secs peuvent coller au métal. Nous vous recommandons d’utiliser un produit de
nettoyage tel que Chemipro Wash.

e N'utilisez aucun ustensile en métal coupant pour enlever les résidus. Utilisez un chiffon doux ou un
tampon abrasif doux pour nettoyer I'intérieur de la cuve.

* Des produits de nettoyage appropriés peuvent étre utilisés. Nous recommandons Chemipro Wash et
Chemipro San.

e Entreposez la cuve de fermentation dans un endroit sec.



Vielen Dank fiir den Kauf des Konischen Garbehalters
Brew Monk™. Hinweis: Es ist wichtig, die folgenden Installationsanweisungen zu befolgen.

Bedienungsanleitung Brew Monk - DE

Bitte lesen Sie alle Anweisungen sorgfaltig durch und bewahren Sie sie zum Nachschlagen bei spater
auftretenden Fragen auf.

Bauteil

Garspund

Garspund
Stopfen

Thermometer

0-Ring fiir
Thermometer
Schwarz

Mutter M10
fiir
Thermometer

Kugelhahn +
0 Ring
(schwarz)

Thermowell

Anzahl

Bauteil

Mutter M12
fiir Kugelhahn

Drehbarer
Abfiillarm

3/4-Zoll-
Siebventil

Abnehmbarer
Fufl

Schraube M6

Mutter M6
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Anzahl

12

12

11
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Thermowell einsetzen. Darauf achten, dass die Mutter richtig sitzt. Schwarzes Gummi einsetzen.
Thermometer einsetzen.

Kugelhahn in das entsprechende Loch am konischen Boden stecken und mit einer Mutter (M12)
anziehen. Das Loch befindet sich wie abgebildet im konischen Bereich an der Vorderseite des
Garbehalters. Tipp: Abfullarm wie abgebildet in den Ventileingang stecken, wobei die Ausrichtung des
Abfullarms durch Drehen des Kugelhahns wahrend der Garung angepasst werden kann.

Siebventil mit etwas Gewindedichtband abdichten (nicht im Lieferumfang enthalten), Siebventil wie
abgebildet auf die Siebleitung schrauben. Tipp: Gewindedichtband auf seine Dichtigkeit Gberprifen, um
das Austreten von FlUssigkeit zu vermeiden.

Die 3 abnehmbaren Fufle mit Schrauben (M6) und Muttern (M6) befestigen.




Bedienungsanleitung Brew Monk - DE

VORBEREITUNG DER GARUNG

* Der Garbehalter und das Zubehdr mussen vor der Garung unbedingt vorbereitet und gereinigt
werden. Wir empfehlen die Verwendung von Reinigungsmitteln wie Chemipro Wash und Chemipro
San.

e Vor dem Zufuhren von Wurze Garbehalter bitte mit Wasser befullen und Gberprufen, dass der
Behalter dicht ist.

e Garbehalter nicht Uberfullen (nicht mehr als 30 Liter Wurze). Sicherstellen, dass ausreichend
Luftraum vorhanden ist, um ein Abblasen zu vermeiden.

e Garspund mit etwas Wasser fullen und wie abgebildet in den Deckel einsetzen.

e Der Garbehalter muss vor dem Gebrauch auf einer stabilen, sicheren und horizontalen
Stitzkonstruktion positioniert werden.

NACH DER GARUNG

* Der Garbehalter und das Zubehdér mussen nach jedem Gebrauch unbedingt gereinigt werden. Die
trockenen Zutaten konnten sonst am Metall kleben bleiben. Wir empfehlen die Verwendung eines
Reinigungsmittels wie Chemipro Wash.

* Verwenden Sie keine scharfen Metallgegenstande, um Ruckstande zu entfernen. Verwenden Sie zur
Reinigung der Kesselinnenseite ein weiches Tuch oder einen weichen Topfschwamm.

* (Geeignete Reinigungsmittel kdnnen verwendet werden. Wir empfehlen Chemipro Wash und
Chemipro San.

e Garbehalter an einem trockenen Ort lagern.



IT - Manuale di istruzioni Brew Monk

Grazie per aver acquistato il fermentatore conico Brew Monk™.
Attenzione: e importante seguire le istruzioni di installazione riportate qui di seguito.
Leggere attentamente tutte le istruzioni e conservare il presente manuale per consultazioni future.

Componente Quantita Componente Quantita
——— Dado di /
Gorgogliatore PR —— 1 ::Ir‘::lgag;o 1
- sfera M12
i 7
Tappo del Braccio
. i 1 1
sorsogator . R |
Thermometro 1 }Ilftl:' : I;ad;} yu 1
0-ring del
thermometro 1 3#&?;::; 3
(nero)
Thermometro
M10 .
dado di 1 Vite M6 12
serraggio
12

Valvola a sfera

Pozzetto 1
termometrico m@

14



Manuale di istruzioni Brew Monk - IT

Installare il pozzetto termometrico. Assicurarsi che il dado sia avvitato correttamente. Installare la
guarnizione in gomma nera. Inserire il termometro.

Inserire la valvola a sfera nell’'apposito foro presente sul fondo conico e serrarla con un dado

M12. Quest’ultimo é situato sulla parte anteriore del fermentatore, come mostrato nell'immagine.
Suggerimento: inserire i bracci rotanti nell'ingresso della valvola, come mostrato nellimmagine; la
direzione del braccio a cremagliera puo essere regolata ruotando la valvola a sfera durante il processo di
fermentazione.

Sigillare la valvola del filtro con un po’ di nastro PTFE (non incluso), avvitare la valvola del filtro sul
tubo del filtro, come mostrato nell'immagine. Suggerimento: assicurarsi che il nastro PTFE sia
sufficientemente aderente, in modo da prevenire perdite.

Fissare i tre supporti rimovibili servendosi delle viti M6 e dei dadi M6.

15
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PREPARAZIONE ALLA FERMENTAZIONE

Prima di iniziare la fermentazione, € estremamente importante preparare e pulire sia il fermentatore
che gli accessori. Consigliamo di utilizzare prodotti detergenti come Chemipro Wash e Chemipro San.
Prima di trasferire il mosto nel fermentatore, riempire quest’ultimo fino all’orlo con dell’acqua per
assicurarsi che non vi siano perdite.

Non riempire eccessivamente il fermentatore (non piu di 30 litri di mosto); assicurarsi che vi sia uno
spazio libero sufficiente per evitare una fuoriuscita del mosto.

Riempire il gorgogliatore con una piccola quantita di acqua e inserirlo sul coperchio, come indicato
nell'immagine.

Prima dell’'uso, il fermentatore deve essere posizionato su una struttura di supporto orizzontale,
fissa e stabile.

DOPO LA FERMENTAZIONE

Dopo ogni uso € molto importante pulire il fermentatore e gli accessori; gli ingredienti secchi
potrebbero rimanere attaccati al metallo. Consigliamo di utilizzare un detergente come Chemipro
Wash.

Non utilizzare utensili metallici appuntiti per rimuovere eventuali residui. Usare un panno morbido o
una spugna morbida per pulire I'interno della caldaia.

E possibile utilizzare prodotti detergenti: consigliamo Chemipro Wash e Chemipro San.

Conservare il fermentatore in un luogo asciutto.




Manual de instrucciones de Brew Monk - ES

Gracias por adquirir el fermentador conico Brew Monk™,
Nota: es importante seguir las instrucciones de instalacion que se indican a continuacion.
Lea todas las instrucciones detenidamente y consérvelas para consultarlas en el futuro.

Componente Cantidad Componente Cantidad
—— Tuerca de z
Compartimento - — 1 apriete M12 1
hermético T p— de lavalvula
B de bola
ks 7
Tapon del Brazo de
compartimento 1 1 encuadre 1
hermético giratorio /
. Valvula de
Termometro 1 filtro de 3/4” 1
Junta torica
del 1 Soporte 3
termometro desmontable
(negra)
Tuerca de
UL 1 Tornillo M6 12
termometro
Valvula de
bola +
junta térica 1 Tuerca M6 12
(negra)

Thermowell mm 1

17
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Instale el Thermowell. Aseglrese de que la tuerca esté bien enroscada. Instale la goma negra. Inserte el
termdmetro.

Coloque la valvula de bola en el orificio que hay en el fondo conico y apriétela con una tuerca M12. Esta
en la parte delantera del fermentador, en la parte conica, como se muestra. Consejo: introduzca los
brazos giratorios en la entrada de la valvula como se muestra; la direccion del brazo de encuadre se
puede ajustar girando la valvula de bola durante la fermentacion.

Selle la valvula de filtro con cinta de PTFE (no incluida) y enrosque la valvula de filtro en la tuberia de
filtro, como se muestra. Consejo: asegurese de que la cinta de PTFE esté lo suficientemente sellada para
evitar fugas.

Fije tres soportes desmontables con tornillos y tuercas M6.
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PREPARACION DE LA FERMENTACION

e Es muy importante preparar y limpiar el fermentador y los accesorios antes de la fermentacion.
Recomendamos utilizar agentes limpiadores como Chemipro Wash y Chemipro San.

* Llene el fermentador de agua hasta arriba y aseglrese de que no haya fugas antes de transferir el
mosto al fermentador.

* No llene en exceso el fermentador (no mas de 30 litros de mosto) y aseglrese de que haya suficiente
espacio libre para evitar que se produzcan escapes.

¢ Llene el compartimento hermético con una pequena cantidad de agua y coldéquelo en la tapa, como
se muestra.

* Antes de usar el fermentador, este debe colocarse en una estructura de soporte estable, segura y
horizontal.

DESPUES DE LA FERMENTACION

e Es muy importante limpiar el fermentador y los accesorios después de cada uso, ya que los
ingredientes secos pueden adherirse al metal. Recomendamos el uso de un producto de limpieza
como Chemipro Wash.

¢ No utilice utensilios metalicos afilados para quitar los residuos. Utilice un pano o un estropajo suaves
para limpiar el interior del hervidor.

e Se pueden utilizar productos de limpieza adecuados. Recomendamos Chemipro Wash y Chemipro
San.

* Guarde el fermentador en un lugar seco.
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Componente

Bloqueio PR ——
—

Tampa do

bloqueio de

entrada de ar

Termémetro

0-ring do
termometro
(preto)

Termémetro
M10

porca de
aperto

Valvula de
esfera +
0-ring (preto)

=

Poco térmico

Quantidade

Obrigado por adquirir o Fermentador Cénico Brew Monk™,
Nota: é importante seguir as instrugoes de instalagao abaixo.
Leia todas as instrugoes atentamente e guarde este manual para consulta futura.

Componente

Porca de
aperto M12
davalvula de
esfera

Braco de rack
rotativo

Valvula de
filtro de 3/4
pol.

Suporte

amovivel

Parafuso M6

Porca M6

o
r—

Quantidade

12

12



Manual de Instrucoes do Brew Monk - PT

Instale o poco térmico. Certifique-se de que a porca esta bem aparafusada. Instale a borracha preta.
Insira o termoémetro.

Coloque a valvula esférica no orificio fornecido na base conica e aperte-a com uma porca M12. Esta
localizada na parte frontal do fermentador, na parte conica, conforme ilustrado. Sugestao: insira os
bracos rotativos na entrada da valvula conforme ilustrado; a direcao do braco de rack pode ser ajustada
rodando a valvula de esfera durante a fermentacgao.

Vede a valvula do filtro com fita de PTFE (nao incluida); aparafuse a valvula do filtro no tubo do filtro
conforme ilustrado. Dica: certifique-se de que a fita de PTFE esta suficientemente vedada para evitar
fugas.

- _

Fixe 3 suportes amoviveis com parafusos M6 e porcas M6.

21
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PREPARACAO DA FERMENTACAO

« E muito importante preparar e limpar o fermentador e os acessérios antes da fermentaco.
Recomendamos a utilizacao de agentes de limpeza como o Chemipro Wash e o Chemipro San.

* Encha o fermentador com agua até ao topo e certifique-se de que nao existem fugas antes de
transferir o mosto para o fermentador.

* Nao encha demasiado o fermentador (nao mais de 30 litros de mosto); certifique-se de que existe
espaco livre suficiente para evitar extravasamentos.

* Encha o blogueio de entrada de ar com uma pequena quantidade de agua e coloque-o na tampa,
conforme ilustrado.

Antes da utilizacao, o fermentador deve ser colocado numa estrutura de apoio estavel, segura e
horizontal.

DEPOIS DA FERMENTACAO

+ E muito importante limpar o fermentador e os acessérios apés cada utilizacdo, pois os ingredientes
secos podem agarrar-se ao metal. Recomendamos a utilizacao de um agente de limpeza como o
Chemipro Wash.

* Nao utilize quaisquer utensilios metalicos agucados para remover quaisquer residuos. Utilize um
pano ou esfregao macios para limpar o interior da caldeira.

e Podem ser utilizados produtos de limpeza adequados; recomendamos o Chemipro Wash e o
Chemipro San.

e Guarde o fermentador num local seco.



Instrukcja obstugi fermentatora Brew Monk - PL

Dziekujemy za zakup fermentatora stozkowego Brew Monk™.
Uwaga: nalezy postepowac zgodnie z ponizsza instrukcja instalaciji.
Przeczytaj uwaznie instrukcje i zachowaj ja na przysztosé.

ARKUSZ KOMPONENTOW
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Zatozy¢ ostone thermowell. Upewnic sie, ze nakretka jest odpowiednio dokrecona. Zatozy¢ czarng gume.
Wiozy¢ termometr.

Wiozy¢ zawér kulowy do otworu w dnie stozka i przykreci¢ nakretkg M12. Otwor znajduje sie z przodu
fermentatora, na czesci stozkowej, jak pokazano na rysunku. Wskazéwka: ramiona obrotowe wtozy¢
do wejscia zaworu zgodnie z ilustracjg; kierunek obrotu ramio mozna regulowac podczas fermentaciji,
obracajgc zawor kulowy.

Uszczelni¢ zawor sitkowy tasma z PTFE (brak w zestawie) i nakreci¢ go na rure filtra jak na ilustracji.
Wskazdéwka: taSma PTFE powinna by¢ dobrze uszczelniona, aby zapobiec przeciekom.

Przymocowac 3 zdejmowane stojaki za pomoca Srub M6 i nakretek M6.




Instrukcja obstugi fermentatora Brew Monk - PL

PRZYGOTOWANIE DO FERMENTACIJI

Bardzo wazne jest przygotowanie i wyczyszczenie fermentatora i akcesoriow przed fermentacja.
Zalecamy stosowanie Srodkow czyszczacych, takich jak Chemipro Wash i Chemipro San.

Napetnic¢ fermentator woda i sprawdzi¢, czy nie ma wyciekow, a dopiero potem przela¢ do niego
brzeczke.

Nie przepetnia¢ fermentatora (maks. 30 litrow brzeczki). Pozostawi¢ wolne miejsce, aby brzeczka nie
wylewata sie.

Napetni¢ rurke fermentacyjng niewielka iloScig wody i umiescic ja w pokrywie, jak pokazano na
rysunku.

Przed uzyciem urzadzenie nalezy ustawi¢ na stabilnej, bezpiecznej i poziomej podstawie.

PO FERMENTACIJI

Bardzo wazne jest, aby po kazdym uzyciu wyczysci¢ fermentator i akcesoria; suche sktadniki moga
przywrze¢ do metalu. Zalecamy stosowanie Srodkow czyszczgcych, takich jak Chemipro Wash.

Nie uzywac ostrych metalowych narzedzi do usuwania pozostatosci. Wyczysci¢ wnetrze kociotka
miekka Sciereczka lub myjka.

Mozna stosowac odpowiednie Srodki czyszczace; zalecamy Chemipro Wash i Chemipro San.
Przechowywac¢ w suchym miejscu.




NO - Bruksanvisning for Brew Monk

Takk for at du kjopte Brew Monk™ konisk gjaeringskar.
0BS! Det er viktig a folge monteringsanvisningene nedenfor.
Les alle instruksjoner ngye, og oppbevar denne bruksanvisningen til senere bruk.

KOMPONENTOVERSIKT

Antall Antall
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Bruksanvisning for Brew Monk - NO

Installer termobrannen. Sarg for at mutteren er skrudd ordentlig pa. Sett inn den svarte
gummipakningen. Sett inn termometeret.

Sett kuleventilen inn i det tilhgrende hullet i den koniske bunnen, og stram deretter til med en M12
mutter. Den er plassert foran pa gjeeringskaret pa den koniske delen som vist. Tips: Sett de dreibare
armene inn i ventilinntaket som vist. Retningen pa tappearmen kan reguleres ved a dreie pa kuleventilen
under gjeering.

Forsegle silventilen med litt gjengetape (medfalger ikke), og skru deretter silventilen pa rgret som vist.
Tips: Sarg for at gjengetapen tetter skikkelig for a hindre lekkasije.

Fest de 3 avtakbare stativene med M6 skruer og M6 muttere.

27
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FORBEREDELSER TIL GJAERING

Det er sveert viktig a klargjare og rengjare gjeeringskar og tilbehgr far gjeering. Vi anbefaler bruk av
rengjgringsmidler som Chemipro Wash og Chemipro San.

Fyll gjeeringskaret helt opp med vann og forsikre deg om at det ikke er noen lekkasje, far du overfarer
vgrteren til gjeeringskaret.

Ikke overfyll gjeeringskaret (maks. 30 liter varter). Pass pa at det er nok luftrom til & unnga utblasing.
Fyll pa litt vann i gjaerlasen, og sett den i lokket som vist.

Gjeeringskaret ma plasseres pa en stabil, sikker og horisontal stattestruktur far bruk.

ETTER GJARING

Det er sveert viktig a rengjare gjeeringskaret og tilbehgret etter bruk. De tarre ingrediensene kan sette
seg fast i metallet. Vi anbefaler at du bruker et rengjgringsmiddel som Chemipro Wash.

Ikke bruk skarpe metallredskaper til a fijerne rester. Bruk en myk klut eller en myk skuresvamp til a
rengjgre innsiden av kjelen.

Egnede rengjaringsprodukter kan brukes. Vi anbefaler Chemipro Wash og Chemipro San.

Oppbevar gjeeringskaret pa et tart sted.




Betjeningsvejledning til Brew Monk - DK

Tillykke med din nye koniske gartank fra Brew Monk™,
Bemark: Det er vigtigt at fglge installationsvejledningen nedenfor.
Laes alle anvisningerne omhyggeligt, og gem vejledningen til senere brug.
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DK - Betjeningsvejledning til Brew Monk
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Monter termorgret. Sgrg for, at matrikken er skruet korrekt pa. Monter det sorte gummi. Indseet
termometeret.

Seet kugleventilen ind i hullet i den koniske bund, og spaend den med en M12-mgtrik. Den skal som vist
sidde forrest pa geertanken pa den koniske del. Tip: Indsaet de roterende arme i ventilindlgbet som vist.
Stativarmens retning kan justeres ved at dreje kugleventilen under geering.

Forsegl filterventilen med PTFE-tape (medfalger ikke), skru filterventilen pa filterraret som vist. Tip: Serg
for, at PTFE-tapen forsegler tilstreekkeligt, sa det kan forhindre leekage.

Fastggr 3 aftagelige standere med M6-skruer og M6-mgtrikker.




Betjeningsvejledning til Brew Monk - DK

GARINGSFORBEREDELSE

Det er meget vigtigt at klargare og renggre geertanken og tilbehgret far geering. Vi anbefaler brug af
renggringsmidler som Chemipro Wash og Chemipro San.

Fyld geertanken med vand op til toppen, og sarg for, at der ikke er nogen leekage, far urten overfgres
til geertanken.

Overfyld ikke geertanken (ikke mere end 30 liter urt). Sgrg for, at der er nok frirum til at forhindre
udbleesning.

Fyld geerrgret med lidt vand, og seet det i laget som vist.

Far geertanken tages i brug, skal den placeres pa en stabil, sikker og vandret konstruktion.

EFTER GARING

Det er meget vigtigt at renggre geertanken og tilbehgret efter hver brug. De tarre ingredienser kan
sidde fast pa metallet. Vi anbefaler brug af et rengaringsmiddel som Chemipro Wash.

Brug ikke skarpe metalredskaber til at fjerne eventuelle rester. Brug en blgd klud eller en blad
skuresvamp til at rengare kedlens inderside.

Egnede renggringsprodukter kan anvendes. Vi anbefaler Chemipro Wash og Chemipro San.
Opbevar geertanken et tgrt sted.




SE - Bruksanvisning for Brew Monk

Tack for att du valt ett koniskt jaskarl fran Brew Monk™,
Obs! Folj monteringsanvisningarna nedan noga.
Las alla anvisningar noggrant och spara denna bruksanvisning for framtida bruk.
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Bruksanvisning for Brew Monk - SE

Montera dykroret. Se till att muttern ar ordentligt fastskruvad. Montera den svarta gummidelen. Satt i
termometern.

Placera kulventilen i halet pa den koniska sidan och dra at med en M12-mutter. Halet sitter framtill pa
jaskarlet, pa den koniska delen sa som visas. Tips: For in de roterande armarna i ventilinloppet sa som
pa bilden. Armens riktning kan justeras genom att rotera kulventilen under jasningen.

Dra at strypventilen med PTFE-tejp (ingar €j), skruva fast skruvventilen pa réret sa som pa bilden. Tips:
Se till att PTFE-tejpen ar tillrackligt tat for att forhindra lackage.

Satt fast de tre avtagbara stativen med M6-skruvar och M6-muttrar.
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SE - Bruksanvisning for Brew Monk

JASNINGSFORBEREDELSER

Det ar mycket viktigt att forbereda och rengora jaskarlet och tillbehoren fore jasning. Vi
rekommenderar anvandning av rengéringsmedel som Chemipro Wash och Chemipro San.

Fyll jaskarlet med vatten upp till toppen och sakerstall att det inte lacker nagonstans innan vorten
Overfors till jaskarlet.

Overfyll inte jaskarlet (max. 30 liter vort) och se till att det finns tillrdckligt med utrymme for att
undvika avblasning.

Fyll luftlaset med lite vatten och for in i locket sa som visas pa bilden.

Jaskarlet ska placeras pa en stabil, sdker och vagrat yta fore anvandning.

EFTER JASNING

Det ar mycket viktigt att rengéra jaskarlet och tilloehdren efter varje anvandning da de torra
ingredienserna kan fastna pa metallen. Vi rekommenderar rengéringsmedel som Chemipro Wash.
Anvand inte vassa metallredskap for att ta bort eventuella rester. Anvand en mjuk trasa eller en mjuk
svamp for att gora rent karlet invandigt.

Chemipro Wash och Chemipro San ar lampliga rengéringsmedel.

Forvara jaskarlet pa ett torrt stalle.
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