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Handleiding - Vinoferm precisiehydrometer (art. nr. 013.021.1) 
 
Proficiat met je aankoop van deze precisiehydrometer. De schaal gaat van 0,985 tot 1,003 graden Oechsle (°Oe), speciaal 
om de einddensiteit uiterst correct te bepalen. 
 

Bereik: soortelijk gewicht: 0,985-1,003 Lengte: 335 mm 

Eenheid: g/ml Nauwkeurigheid: ± 0,0004 

Aflezing: 0,0002 Kalibratie temperatuur: 20 °C 

 
Benodigdheden: 
- maatglas 500 ml 
- correctietabel, zie hieronder 
 
1. Vul het maatglas met een staal van je wijn. 
2. Zorg ervoor dat er geen lucht- en koolzuurbellen in je staal zitten. 
3. Plaats de precisiehydrometer zorgvuldig in het maatglas en laat voorzichtig 

dobberen; deze meter is erg kwetsbaar. 
4. Lees de correcte densiteit in graden Oechsle af.  

 
Opgelet: De temperatuur is heel belangrijk. De meter is geijkt op 20 °C. 
Aangezien vloeistoffen krimpen en uitzetten kan het nodig zijn om een correctie 
te doen; gebruik hiervoor onderstaande tabel. 
 
 

 
 
 
 
 
 
Mode d’emploi - Densimètre de précision Vinoferm (art. n° 013.021.1) 
 
Félicitations pour l'achat de ce densimètre de précision ! L'échelle va de 0,985 à 1,003 degré Oechsle (°Oe), spécialement 
choisie afin de déterminer la densité finale avec une grande exactitude. 
 
 

Plage : poids spécifique : 0,985-1,003 Longueur : 335 mm 

Unité : g/ml Précision : ± 0,0004 

Lecture : 0,0002 Température d'étalonnage : 20 °C 

 
Matériel nécessaire : 
- verre gradué 500 ml 
- tableau de correction, cf. ci-dessous 
 

1. Remplir le verre gradué d'un échantillon de votre vin. 
2. Veiller à ce l'échantillon soit sans bulles d'air ou d'acide carbonique. 
3. Introduire avec précaution le densimètre de précision dans le verre 

gradué, et le laisser flotter prudemment ; ce densimètre est très 
fragile. 

4. Lire la densité correcte en degrés Oechsle.  
 

Attention : la température est très importante. Le densimètre est étalonné à 
20 °C. Une correction sera peut-être nécessaire pour tenir compte de la 
contraction et de la dilatation des liquides ; se référer au tableau ci-dessous. 

 
 
 

Temperatuur 
vloeistof (°C) 

1.000 kg/m³ 
1,0 g/ml 

0 +0,5 

5 +0,4 

10 +0,3 

15 +0,1 

20 0 

25 -0,1 

30 -0,3 

35 -0,4 

40 -0,5 

45 -0,6 

Température 
liquide (°C) 

1 000 kg/m³ 
1,0 g/ml 

0 +0,5 

5 +0,4 

10 +0,3 

15 +0,1 

20 0 

25 -0,1 

30 -0,3 

35 -0,4 

40 -0,5 

45 -0,6 
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Manual - Vinoferm precision hydrometer (item number 013.021.1) 
 
Thank you for purchasing this precision hydrometer. The scale ranges from 0.985 to 1.003 degrees Oechsle (°Oe) and is 
specially designed for determining the final specific gravity with great accuracy. 
 

Range: specific gravity: 0,985-1,003 Length: 335 mm 

Unit: g/ml Accuracy: ± 0,0004 

Reading: 0,0002 Calibration temperature: 20 °C 

 
Equipment needed: 
- 500 ml measuring cylinder 
- correction table, see below 
 

1. Fill the measuring cylinder with a sample of your wine. 
2. Make sure there are no air bubbles or carbon dioxide bubbles in the 

sample. 
3. Carefully insert the precision hydrometer into the measuring cylinder 

and let it float; this meter is very fragile. 
4. Read off the correct density in degrees Oechsle.  
 

Note: Temperature is very important. The meter has been calibrated at 20°C. As 
liquids expand and contract, it may be necessary to apply a correction factor; use 
the table below to do this. 
 
 
 
 

 
 
 
Bedienungsanleitung - Präzisions-Hydrometer Vinoferm (Artikelnr. 013.021.1) 
 
Herzlichen Glückwunsch zum Kauf dieses Präzisions-Hydrometers. Die Skala reicht von 0,985 bis 1,003 Grad Oechsle (°Oe), 
speziell zur korrekten Bestimmung der Enddichte. 
 

Messbereich: Spezifisches Gewicht: 0,985-1,003 Länge: 335 mm 

Einheit: g/ml Genauigkeit: ± 0,0004 

Ablesung: 0,0002 Kalibriertemperatur: 20 °C 

 
 
Sie benötigen: 
- Messzylinder 500 ml 
- Korrekturtabelle, siehe unten 
 

1. Füllen Sie den Messzylinder mit einer Probe Ihres Weins. 
2. Achten Sie darauf, dass Ihre Probe keine Luft- und 

Kohlensäurebläschen enthält. 
3. Legen Sie das Präzisions-Hydrometer vorsichtig in den Messzylinder 

und lassen Sie es dort schwimmen; dieses Messgerät ist sehr 
empfindlich. 

4. Lesen Sie die korrekte Dichte in Grad Oechsle ab.  
 

Achtung: Die Temperatur ist sehr wichtig. Das Messgerät ist auf 20 °C geeicht. Da 
Flüssigkeiten sich zusammenziehen und ausdehnen, ist gegebenenfalls eine 
Korrektur erforderlich; verwenden Sie dazu die unten stehende Tabelle. 

Temperature 
Liquid (°C) 

1,000 kg/m³ 
1.0 g/ml 

0 +0.5 

5 +0.4 

10 +0.3 

15 +0.1 

20 0 

25 -0.1 

30 -0.3 

35 -0.4 

40 -0.5 

45 -0.6 

Temperatur 
Flüssigkeit (°C) 

1000 kg/m³ 
1,0 g/ml 

0 +0,5 

5 +0,4 

10 +0,3 

15 +0,1 

20 0 

25 -0,1 

30 -0,3 

35 -0,4 

40 -0,5 

45 -0,6 


