
 
 
 

 

Enzyme Pectolytique Vinoferm Zymex 
 

 
Article et numéro de l'article : 

 

003.060.1 - 003.064.3 Enzyme Pectolytique Vinoferm Zymex 

Composition :  

 

 

Ce produit contient un mélange de maltodextrine purifiée 

atomisée obtenue par l'hydrolyse d'un amidon et  de pectine 

méthylestérase (PE), pectine endopolygalacturonase (PG) et 

de pectine-lyase (PL). L’origine d’amidon est du blé 

 

Description :  

 

Utilisé dans les vins et les jus de fruits riches en pectine. 

Décompose la pectine contenue dans le fruit, augmente le 

rendement en jus et évite l'opacification ultérieure. 

 

Dosage :  

 

Dosage : 4-8 g (ml)/10 kg de fruits ou de moût à 20 °C avec 

une durée de contact longue de 12 heures.  

 

Aspect :  

 

Poudre granulée de couleur blanche voire jaune pâle, goût 

moyennement sucré et odeur traditionnelle. 

  

Conditionnements disponibles : 

 

Conditionnements de 25 g, 100 g, 250 g et 1 kg 

Conservation :  À conserver au frais (de préférence au réfrigérateur).  

Refermez convenablement les paquets ouverts et utilisez le 

reste le plus tôt possible. 
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